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Schön, schöner, SCHÖNLEITN – Ihr Wirtshaus am Faaker See! 
 

Im Einklang mit der Natur – eine der Hauptrollen im Dorfwirt SCHÖNLEITN. 
Wir sind davon überzeugt, dass Kulinarik durch regionale und saisonale Zutaten nicht nur besser 

schmeckt, sondern auch unsere Verantwortung gegenüber der Umwelt widerspiegelt.  
Kochen ohne künstliche Geschmacksverstärker sowie die Zusammenarbeit mit unseren  

heimischen Partnern und Lieferanten ist für uns selbstverständlich. 
 

Für Liebhaber*innen vegetarischer Kost haben wir ausgewählte Speisen mit  
einem        gekennzeichnet, und die „jungen Wilden“ können gerne zusätzlich von  

BIBI‘s Kinderspeisekarte wählen. 
 

Küchenchef Marco van den Broek und sein Team freuen sich darauf, Sie verwöhnen zu dürfen! 
 
 

UNSERE REGIONALEN LIEFERANTEN 
Bäckerei Gregori, Finkenstein        Bäckerei Lagler, Klagenfurt 
Kärntner Milch, Spittal            Obst & Gemüse Robitsch, Villach  
Erdäpfel Bauernhof Kofler, St. Egyden        Obstsäfte & Schnäpse Bauer Lauritsch, Velden 
Fischermeister Andreas Hofer, Feld am See       Hirter Bier („slowbrewing“), Hirt 
Nudelfabrik, Finkenstein            Fleischerei Frierss, Villach         
Moser’s Nudelküche, Villach        Schnapsbrennerei Guntschnig, Lavamünd 
Karawanken-Wiesenei, Faak am See       Wedl, Villach 

 
 

ALLERGENE INFORMATION gemäß Codex-Empfehlung 
A = Glutenhaltiges Getreide  B = Krebstiere   C = Eier  D = Fisch 
E = Erdnuss   F = Soja  G = Milch / Laktose 
H = Schalenfrüchte   L = Sellerie  M = Senf  N = Sesam 
O = Sulfite    P = Lupinen  R = Weichtiere  
 
Information über Süßungsmittel (gemäß VO des BMG vom 10.07.2014, BGBl Nr. II/175/2014)  
*) eine Phenylalanin-Quelle, **) Kann bei übermäßigem Verzehr abführend wirken 
 
Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich gerne an unser Service- und Küchenteam.
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Jeden Donnerstag Fondue-Abend 
im Dorfwirt SCHÖNLEITN 
(DO 26.12.2024 bis inkl. DO 13.3.2025) 

Tischreservierung bitte unter +43 50 2384 220 
 
 

Darf es ein geselliges Fondue sein? 

 
 
 

Fondue „Chinoise“ (mit Suppe) 
oder 

Fondue „Bourguignonne“ (mit Öl) 
4 verschiedene Sorten Fleisch (Huhn, Kalb, Rind, Schwein) 

Gemischter Salatteller | Baguette | verschiedene Dips | buntes Gemüse 
Kräuterbutter | Ofenkartoffel mit Schnittlauch-Sauerrahm 

44.90 pro Person 
 
 
 
 

Käse-Fondue  
Weißbrotwürfel | Ofenkartoffel mit Schnittlauch-Sauerrahm 

ein Obstler (2cl) als „Verdauerle“ 
37.90 pro Person 

 
 
 
 

Schokolade-Fondue 
verschiedene Obstsorten der Saison am Spieß 

helle oder dunkle Schokolade | Biskuitwürfel 
16.90 pro Person 

 


